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Zupa ziemniaczana z klopsikami

Autor: najlepszewkuchni.pl

Zupa ziemniaczana z klopsikami to danie, ktére bardzo lubig zwtaszcza dzieci.
Jest tatwa w przygotowaniu i posmakuje kazdemu. Idealna na prosty i
smaczny obiad dla catej rodziny.

Przygotowanie

Krok 1

Mieszamy wszystkie sktadniki na klopsiki. W garnku gotujemy wode, a
nastepnie wrzucamy do niej klopsiki i obgotowujemy. Klopsiki wyjmujemy na
talerz, a do wywaru dodajemy pokrojone w kostke warzywa (oprécz
ziemniakow) i gotujemy, az beda miekkie.

Krok 2

Ziemniaki obieramy, kroimy w kostke i dodajemy do zupy. Przyprawiamy
solg, pieprzem i drobno posiekanym koperkiem. Gotujemy, az ziemniaki beda
miekkie.

Krok 3
Robimy zasmazke z maki i masta. Zasmazke dodajemy do zupy. Do zupy
dorzucamy ponownie klopsiki i cato$¢ dusimy jeszcze 5-10 minut.

Wskazowki

Aby zrobi¢ zasmazke, na patelni rozpuszczamy masto, dodajemy make i
mieszamy, az sie zeztoci.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Zupy,

Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Skladniki:

- 1 marchewka

- 1 pietruszka

- 1 seler

- 4 ziemniaki

- 2 tyzki maki

- 2 tyzki masta

- 1 peczek kopru
- 1 tyzka soli

- 1 tyzeczka pieprzu

Klopsy:

- 300 g miesa mielonego drobiowego
- 1 tyzeczka soli
- 1 tyzeczka czosnku granulowanego

- 1 tyzka ziét prowansalskich
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