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Babeczki z truskawkami
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Przygotowanie

Krok 1

Make pszenna przesiac z kakao na stolnice, doda¢ margaryne, cukier puder i
razem posiekad, dodac zottka oraz wode zimng. Wszystkie sktadniki wyrobic
szybko by potgczyty sie na jednolitg mase.

Krok 2

Ciasto wtozy¢ do woreczka foliowego i schowac na 30 minut do lodéwki.
Ciasto wyjg¢, rozwatkowac na stolnicy na p6t cm i foremka do babeczki
wykrawac kragzki, a nastepnie wylepia¢ nimi foremeczki dociskajac do
brzegéw.

Krok 3
Piec w piekarniku nagrzanym do 180°C przez 20-25 minut. Upieczone
babeczki wystudzi¢, wyjac z foremek.

Krok 4

Budyh ugotowac na mleku z dodatkiem cukru. naktadac do upieczonych
babeczek, na wierzchu potozy¢ plasterki truskawek i posypac cukrem
perlistym.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 12
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

40 dag maki pszennej

20 dag margaryny

2 tyzki cukru pudru

2 z6ttka

2 tyzki zimnej wody

2 tyzeczki kakao

% | mleka taciate

1 opak. budyniu czekoladowego
2 tyzeczki cukru

Truskawki

Cukier perlisty
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