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Babka w trzech kolorach

Autor: Niezapominajka

Przygotowanie

Krok 1
Masto rozpuscic i ostudzi¢. Maki wymieszac z proszkiem do pieczenia. Cate
jajka wlac do miski. Dodac¢ oba cukry i ubija¢ do biatosci.

Krok 2
Nastepnie dodac¢ przestudzone masto i przesiane maki, delikatnie wymieszac.

Ciasto podzieli¢ na 3 czesci. Jedng czes¢ wymieszac z kakao, drugg z makiem.

Krok 3
Do foremki posmarowanej mastem i posypanej butka tartg wlac ciasto jasne.
Nastepnie na Srodek wytozy¢ ciasto ciemne i ciasto z makiem.

Krok 4
Foremke z ciastem wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temperaturze
180°C okoto 20-25 minut. Upieczong oprészy¢ cukrem pudrem.

Wskazowki

Babke mozna polukrowac lub obla¢ polewg czekoladowa.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Osbb: 8
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

3 jajka

10 dag maki tortowej

10 dag maki ziemniaczanej

10 dag masta taciate

Y szkl. cukru

2 tyzeczki cukru waniliowego

Y2 tyzeczki proszku do pieczenia
1 tyzka kakao

1 tyzka mielonego maku

Dodatkowo:

Masto taciate do formy
Butka tarta do formy

Cukier puder do posypania
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