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Babka z rodzynkami

Danie: Podwieczorek,
Autor: kuchenny swiat Oséb: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe
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Przygotowanie 2 jajka,
1/2 szkl cukru,
Krok 1 _ _
: . 1/2 kostki masta taciate,
Do rodzynek wlewamy goragcg wode, odstawiamy i pézniej odsgczamy.
Rozpuszczamy masto i studzimy. W tym czasie jajka, mleko i cukier mieszamy 1/2 szkl mleka taciate,

w misce, dodajemy przesiang mgke z proszkiem do pieczenia i mieszamy.
Rodzynki obtaczamy w mace i dodajemy razem z rozpuszczonym mastem do
ciasta, ponownie mieszamy. Rozgrzewamy piekarnik. Ciasto przektadamy do
kekséwki wytozonej papierem do pieczenia. Pieczemy w temperaturze 180
stopni C przez okoto 50 - 60 minut. Ostudzone ciasto posypujemy cukrem gars¢ rodzynek,
pudrem.

1 szkl maki pszennej,

1 tyzeczka z czubkiem proszku do
pieczenia,

gorgca woda do rodzynek,
1 tyzka maki pszennej do rodzynek,
kekséwka 17 x 8 x 7,

papier do pieczenia
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