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Bagietka faszerowana czyli
kolorowe mini kanapeczki
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Przygotowanie

Krok 1

Dtugg bagietke pokroi¢ na krétsze 2-3 kawatki, odkroi¢ konce i ostroznie
pomagajgc sobie dtugim, cienkim nozem do filetowania wykroi¢, a wtasciwie
wydtubac ze Srodka wiekszos$¢ migzszu pozostawiajgc prawie samg skoérke
dookota.

Krok 2
Serek przetozy¢ do miski i dodac pozostate sktadniki i przyprawi¢. Masg
napetni¢ wydragzone butki upychajgc nadzienie tyzeczka z obu stron.

Krok 3

Nafaszerowane butki zawing¢ kazdg osobno w kawatek folii i odtozy¢ do
lodéwki na 2-3 godziny. Schtodzone pokroi¢ nozem na plastry i utozy¢ na
talerzu.

Krok 4

Farsz mozna dowolnie modyfikowa¢ dodajgc dowolne sktadniki i doprawiajgc
wedle swojego gustu. Mozna tez uzy¢ zwyktego sera biatego, ale trzeba go
wczesniej dobrze zmieli¢ zeby nie miat grudek .

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osobb: 3
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

1 bagietka
2 serki Smietankowe kanapkowe
2 tyzki pokrojonych ogérkéw kiszonych

4 tyzki pokrojonej papryki konserwowej (
czerwonej i zottej)

2 tyzki pokrojonej w kostke Szynki od
dziedzica Hahderek

Sol
Pieprz

Mielona papryka
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