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Bajgle z serkiem smietankowym,
wedzonym lososiem i jajkiem
sadzonym

Autor: najlepszewkuchni.pl

Prawdziwie krélewskie Sniadanie - bajgle z serkiem Smietankowym taciaty
(kazdy smak sprawdzi sie tu w 100%), karbowang satatg, wedzonym tososiem
oraz jajkiem sadzonym. Do wykonania kanapek mozna uzy¢ bajgli kupionych
w sklepie lub wykonanych samodzielnie, na przyktad ztego przepisu.

Przygotowanie

Krok 1
Bajgle przetnij na p6t. Dolne czesci posmaruj serkiem Smietankowym.

Krok 2
Na potowy z serkiem potdz po 2 liscie sataty i ¥ tososia. Skrop sokiem z

cytryny.

Krok 3
Na patelni rozgrzej olej. Wbij jajka, przykryj pokrywka i smaz do momentu, az
biatko sie zetnie, a zbéttko pozostanie ptynne. Posél i popieprz.

Krok 4
Jajka potdz na potowy bajgli z dodatkami, przykryj wierzchnimi butkami i
podawaj. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Sniadanie,
Oso6b: 2
Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

2 bajgle
100 g wedzonego tososia
4 licie sataty karbowanej

2 tyzki serka Smietankowego taciaty
(smak dowolny)

2 duze jajka

kilka kropel soku z cytryny
olej do smazenia

sol

Swiezo zmielony pieprz
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