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Bezglutenowy chleb z mozzarella

Danie: Sniadanie,
Autor: najlepszewkuchni.pl Os6b: 4

Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1 2 érednie jajka

Jajka roztrzep wraz z jogurtem. Dopraw stodkg papryka, kurkuma, solg i _ _

pieprzem. Dokfadnie wymieszaj. 50 g jogurtu Augustowskiego naturalnego
70 g tartej mozzarelli Mlekpol

Krok 2

Do masy dodaj obie maki, posiekang drobno kolendre, olej i proszek do 70 g tartego sera Gouda Miekpol

pieczenia. Doktadnie wymieszaj. 30 g maki ryzowej

Krok 3 30 g maki kukurydzianej

Ciasto przelej do matej formy silikonowej (ok. 14 cm). Wyrdéwnaj, dodaj tarta
mozzarelle, a na koniec posyp widrkami sera zo6ttego. Piecz w piekarniku
rozgrzanym do 180°C przez ok. 15-20 minut. Smacznego!

2 garsci Swiezej kolendry

1/2 tyzeczki papryki stodkiej wedzonej
1/4 tyzeczki kurkumy

1 tyzeczka oleju rzepakowego

1 ptaska tyzeczka proszku do pieczenia
sol

pieprz
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