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Blondie - brownie z biala
czekolada

Autor: najlepszewkuchni.pl

Blondie, czyli jasne brownie. Zdecydowanie mniej znane niz wersja z gorzka
czekolada. Mimo uzycia podobnych skfadnikéw w obu przypadkach,
otrzymujemy dwa zupetnie rézne ciasta. Blondie jest ekspresowe w
przygotowaniu i zawsze sie udaje. Uwaga, bardzo stodkie! Tylko dla
prawdziwych tasuchéw.

Przygotowanie

Krok 1
Piekarnik rozgrza¢ do 180°C.

Krok 2

Masto rozpusci¢ w garnuszku, dodac¢ 150 g potamanej na kostki czekolady.
Odstawi¢ na kilka minut, a nastepnie wymiesza¢ do rozpuszczenia czekolady i
powstania gtadkiej masy.

Krok 3
W misce potgczy¢ magke pszenna, cukier i proszek do pieczenia. Dodac jajka,
ekstrakt waniliowy i rozpuszczong czekolade. Zmiksowac.

Krok 4
50 g czekolady posieka¢. Dodac¢ do masy i wymieszad.

Krok 5
Blaszke o wymiarach 15 x 28 cm wysmarowad mastem i wytozy¢ papieremdo
pieczenia. Przela¢ mase do formy.

Krok 6
Wstawic¢ do piekarnika i piec okoto 30 minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Osob: 8
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

- 200 g biatej czekolady,

- 80 g masta Laciate,

- 3/4 szklanki maki pszennej,

- 1/3 szklanki cukru,

- 2 jajka,

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia,

- 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego
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