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Do miski wsypac¢ make pszenng, kokosowaq, kukurydziang i proszek do
pieczenia, wymieszac.

Krok 2

Doda¢ masto, cukier puder zéttka i Smietane. Posieka¢ nozem, potaczy¢
skfadniki i szybko zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie, odtozy¢ do lodéwki na poét
godziny.

Krok 3

Foremki z pomoca pedzelka posmarowad rozpuszczonym mastem. Nastepnie
ciasto rozwatkowac na grubos¢ 4-5 mm i wylepic¢ foremki. Naktu¢ widelcem,
utozy¢ na blaszce, wtozy¢ do nagrzanego do 180°C piekarnika i upiec na ztoty
kolor.

Krok 4

Boréwki wsypac do rondla, dodac cukier, 2 tyzki wody, rozgotowad, przetrzec
przez sito. Zelatyne rozpusci¢ w 3 tyzkach goracej wody. Ser biaty zmiksowac
z cukrem waniliowym. Dodac¢ serek homogenizowany, przecier z boréwek i
ptynna zelatyne, powtdrnie zmiksowac. Mase serowg przetozy¢ do rekawa
cukierniczego i napetni¢ upieczone, zimne babeczki. Ozdobi¢ wedtug
witasnego uznania, schtodzic.
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Ciasto:

1 szkl. maki pszennej

3 tyzki maki kukurydzianej

0,5 szkl. maki kokosowej

0,5 szkl. ptatkdow owsianych

15 dag cukru pudru

20 dag masta taciate

2-3 tyzki Smietany taciatej 30%
1 tyzeczka proszku do pieczenia

2 z6ttka

Masa serowa:

20 dag sera biatego

10 dag serka homogenizowanego o
smaku waniliowym

15-20 dag boréwki amerykanskiej
2 tyzki cukru
3 tyzeczki zelatyny

1 tyzka cukru waniliowego

Dodatkowo:

Boréwka amerykanska
Maliny

Masto taciate
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