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Ciasteczka otulone makiem

Danie: Podwieczorek,
Autor: Sniezynka Oséb: 12
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Make przesiac, posiekac doktadnie z zimnym mastem.

% kg maki pszennej

1 szkl. cukru
Kr.'o.k 2 5 - . N S 4 jajka
3 jajka ubi¢ do biatosci z cukrem i cukrem waniliowym, potaczy¢ ze Smietang,
wymiesza¢. Doda¢ do maki i zagnies¢ ciasto. Zawing¢ w folie i odtozy¢ do 5 tyzek smietany taciata 30%
lodowki na 1 godz. 15 dag masta taciate
Krok 3 1 tyzka cukru waniliowego
Schtodzone ciasto rozwatkowad, kieliszkiem wycina¢ mate krgzki, zanurzac z 20 dag maku

obu stron w roztrzepanym biatku i obtacza¢ w maku.

Krok 4
Uktadac na wytozonej papierem do pieczenia blaszce i piec w temperaturze
180°C okoto 15-20 minut.
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