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Ciasteczka z bakaliami

Autor: Sniezynka

Make pszenng wymieszac z mgka petnoziarnistg, cukrem pudrem i widrkami
kokosowymi. Posiekac z mastem, dodac zottka, mleczko kokosowe z
amoniakiem, posiekane bakalie i zagnies¢ ciasto. Formowac kulki wielkosci
orzecha wtoskiego, lekko sptaszczy¢, obtoczy¢ w stodkim kakao i utozy¢ na
wytozonej papierem do pieczenia blaszce. Wtozy¢ do nagrzanego do 180
stopni piekarnika i piec okoto 12-15 minut. Upieczone, zimne ciasteczka
oprészy¢ cukrem pudrem.

Przygotowanie

Krok 1

Make pszenng wymieszac z maka petnoziarnistg, cukrem pudrem i widrkami
kokosowymi. Posiekac¢ z mastem, doda¢ zéttka, mleczko kokosowe z
amoniakiem, posiekane bakalie i zagnies¢ ciasto.

Krok 2
Formowac kulki wielkosci orzecha witoskiego, lekko sptaszczyc, obtoczy¢ w
stodkim kakao i utozy¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce.

Krok 3
Witozy¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec okoto 12-15 minut.

Krok 4
Upieczone, zimne ciasteczka oprészy¢ cukrem pudrem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl
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Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 12
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Skladniki:

1 szkl. maki pszennej

1 szkl. maki petnoziarnistej pszennej
15 dag masta Laciate

5 dag widrek kokosowych

4 tyzki mleczka kokosowego

2 tyzki cukru pudru

2 zé6ttka

1/2 szkl. mieszanki studenckiej

1/3 tyzeczki amoniaku

Kakao stodkie

Cukier puder do posypania
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