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Ciasto drozdzowe z serem Danie: Podwieczorek,

Autor: Sniezynka Os6b: 9

Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Masto podgrzad, rozpuscic, ostudzic.

3 szkl maki pszennej

1 szkl. mleka taciate
Krok 2
Drozdze pokruszyc, rozetrzec¢ z jedng tyzka cukru, wlac ciepte mleko, wsypac
5 tyzek maki, wymieszad, przykry¢ i odtozy¢ w ciepte miejsce do wyrosniecia.

3 dag drozdzy
15 dag cukru

10 dag masta taciate

Krok 3
2 z6ttka utrzed z pozostatym cukrem, doda¢ do wyroénietego ciasta, wsypac 5 zottek
reszte maki, skdrke cytrynowa, sél, wyrobi¢. Pod koniec doda¢ masto i 1 jajko

wyrabia¢ jeszcze przez 8-10 minut. Odtozy¢ do wyrosniecia. _ o
Y2 tyzeczki soli

Krok 4
Ser przemieli¢ przez maszynke.

1 tyzeczka otartej skérki z cytryny

10 dag margaryny
Krok 5
Margaryne z cukrem pudrem, cukrem waniliowym i zéttkami utrze¢ na
puszystg mase, potgczy¢ z serem, dodac rodzynki, aromat pomarahczowy i

15 dag cukru pudru

2 tyzeczki cukru waniliowego

doktadnie wymieszac. Y, tyzeczki aromatu pomaranczowego
Krok 6 % kg sera twarogowego
Ciasto wytozy¢ do formy z bokami, wytozy¢ mase serowg, posmarowac Rodzynki

roztrzepanym jajkiem. Wiozy¢ do piekarnika i piec w temperaturze 180°C
okoto 40-45 minut.
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