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ciasto kawoawe

Danie: Deser,

Autor: mileneczka5 0Oséb: 4

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Przygotowanie Ciasto : - 40 dkg maku -,
30 dkg cukru -,

Krok 1 N

Ciasto : Mak przecisng¢ przez maszynke Z6ttka utrze¢ z cukrem i cukrem JajeK -,

waniliowym. Do ucieranej masy dodawac mak, kaszke , butke tarta, proszek 3 tyzki kaszki mannej -,

do pieczenia. Na samym koncu dodac ubite biatka i troche olejku 1 tyzka bulki tartej,

migdatowego, delikatnie wymiesza¢. Mase wlac na blache, posmarowac
mastem i wytozy¢ papierem. Piec 40 minut w 180 stopniach. Krem makowy :
Dwie tyzkj kawy zaparzy¢ w pot szklance wody i ostudzi¢ Kostke masta lub cukier waniliowy ,
margaryny zmiksowac z 1/2 szklanki cukru pudru Miksujgc dodawac po
trochu kawy Po ostudzeniu placek przekroi¢, posmarowac¢ kremem a
nastepnie ten krem posmarowa¢ dzemem wisniowym i przykry¢ drugim 2 tyzki kawy -,

plackiem. Wierzch posmarowac kremem, posypac rodzynkami polac 1kostka masta lub margaryny -,
gdzieniegdzie gotowg czekolada

- 2 tyzeczki proszku do pieczenia -,

Krem makowy : -,

1/2 szklanki cukru pudru ,

dodatkowo dzem wisniowy
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