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Ciasto migdatlowo-gruszkowe

Autor: Ania321

Przygotowanie

Krok 1
Ptatki migdatéw rozdrobni¢ w rozdrabniaczu lub zmielic.

Krok 2
Masto utrze¢ z cukrem, a nastepnie stopniowo dodawac jajka, migaty i make
zmieszang z proszkiem do pieczenia.

Krok 3
Na koniec doda¢ mleko i ubijac jeszcze przez chwile.

Krok 4
Forme wysmarowac ttuszczem i wytozy¢ papierem do pieczenia przycietym
na ksztatt formy. Wytozy¢ ciasto, wyréwnad powierzchnie.

Krok 5
Gruszki obra¢, usung¢ gniazda nasienne i pokroi¢ w plasterki. Utozy¢ na
ciescie.

Krok 6
Wstawic¢ do nagrzanego piekarnika i piec pod przykryciem w temperaturze
180°C przez p6t godziny. Po tym czasie odkry¢ ciasto i piec jeszcze 20 minut.

Krok 7
Po wystudzeniu posypac cukrem pudrem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Osbb: 8
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

180 g masta taciate

Y szkl. cukru

1 opak. cukru waniliowego

3 jajka

80 g ptatkdédw migdatowych

150 g maki pszennej

1 tyzeczka proszku do pieczenia
50 ml mleka taciate

2 gruszki

Ttuszcz do formy

Dodatkowo:

Cukier puder
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