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Ciasto waniliowo-kawowe z
platkami otulone owocami lata

Autor: mileneczka5

Przygotowanie

Krok 1

Owoce ptuczemy, usuwamy szyputki i pestki. Mgke przesiewamy z proszkiem
do pieczenia. Jajka ucieramy z cukrem, dodajemy jogurt, olej, miksujemy na
gtadkg mase. Na koniec dodajemy make z proszkiem do pieczenia. 1/4 ciasta
przektadamy do osobnej miski, dodajemy kawe, kakao oraz ptatki
petnoziarniste. Mieszamy do potgczenia sie sktadnikdw.

Krok 2

Do nattuszczonej kekséwki wlewamy najpierw potowe ciasta waniliowego ,
nastepnie ciasto kawowe i reszte ciasta waniliowego. Na wierzchu ciasta
waniliowego rozprowadzamy owoce. Wierzch owocéw posypujemy cukrem.
Ciasto z owocami pieczemy 30-35 minut w piekarniku nagrzanym do 180*C.
Smacznego :)

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Osob: 6
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

2 petne szklanki maki pszennej tortowej,
1,5 tyzeczki proszku do pieczenia,

0,5 szklanki drobnego cukru do wypiekéw
z wanilig,

3 jajka,
0,5 szklanki oleju,

100 g gestego jogurtu naturalnego
Augustowskiego

szczypta soli,

2 tyzeczki kawy rozpuszczalnej,
0,5 tyzeczki kakao,

gars¢ ptatkdw petnoziarnistych,

owoce (czerwona porzeczka, czarna
porzeczka, wisnie, morele, maliny)

1-2 tyzki cukru do posypania owocéw
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