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Ciasto z dynia

Autor: Ewa Strzykalska

Przygotowanie

Krok 1
Piekarnik nagrzac do 175 stopni. Wymieszac przesiang make, proszek do
pieczenia, sol, imbir i cynamon w proszku.

Krok 2

W drugiej misce zmiksowac¢ dynie, brgzowy cukier, masto, jajko, imbiri 1
tyzeczke ekstraktu z wanilii. Wymiesza¢ z mgka oraz 1/2 szklanki orzechéw.
Ciasto wytozy¢ do przygotowanej formy i piec przez okoto 35 - 40 minut
(sprawdzi¢ patyczkiem; po wyjeciu z ciasta powinien byc¢ suchy). Ostudzic.

Krok 3

Zagotowac sSmietanke, odstawi¢ z ognia, dodad kosteczki biatej czekolady i
pozostate 1/4 tyzeczki wanilii. Mieszaé, az czekolada sie rozpusci. Ostudzi¢ i
poczekac kilkanascie minut az polewa nieco zgestnieje. Rozsmarowac po
ciescie, posypac pozostatg 1/4 szklanki orzechéw.

Wskazowki

Zamiast polewy z biatej czekolady proponuje posypac ciasto cukrem pudrem

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

skladniki

1 szklanka maki

1 tyzeczka proszku do pieczenia

1/2 tyzeczki soli

1 tyzeczka cynamonu w proszku

1/2 tyzeczki imbiru w proszku

1 szklanka drobno startego migzszu dyni
3/4 szklanki brgzowego cukru

1/3 szklanki roztopionego masta tACIATE
1 jajko

1 - 2 tyZki tartego Swiezego imbiru

1i 1/4 tyzeczki ekstraktu z wanilil

3/4 szklanki orzechéw wioskich lub pekan,
posiekanych i zrumienionych na patelni

POLEWA:
3 tyzki Smietanki kremoéwki 36% tACIATA
100 g biatej czekolady

oraz: forma na ciasto - 20 x 20 cm,
wysmarowana mastem tACIATE

Ciasto z dynia -Strona: 1
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