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rSzkopt z makie
Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng piane
dodajgc stopniowo cukier i cukier z wanilig. Nastepnie nie przerywajgc
ubijania dodawac po 1 z6ttku. Pod koniec doda¢ aromat migdatowy Make z
proszkiem do pieczenia przesia¢, wymieszac¢ z makiem, delikatnie mieszajgc
potgczy¢ z masq jajeczng. Ciasto wyla¢ do wytozonej papierem do pieczenia
blaszki o wymiarach 27/38 cm i wtozy¢ do nagrzanego do 180°C piekarnika.
Piec okoto 10-12 minut.

Ciasto kakaowe

Masto, wode, cukier i kakao wtozy¢ do garnka, gotowac 2-3 minuty.Nastepnie
odlac pét szklanki, a reszte ostudzi¢. Do zimnej polewy doda¢ make
wymieszang z proszkiem do pieczenia, zéttka, cukier z wanilig i sztywno ubitg
piane z biatek, wymieszac. Ciasto wytozy¢ do przygotowanej formy o takiej
samej wielkosci jak biszkopt z makiem. Wiozy¢ do nagrzanego do 180°C
piekarnika i piec okoto 35-40 minut.

Wkitadka serowa

Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Biatka z cukrem i cukrem z wanilig ubi¢ na sztywna
piane dodajgc stopniowo po 1 zottku (tak jak na biszkopt). Przemielony ser
zmiksowac z mlekiem, budyniem i olejem. Pod koniec delikatnie wymieszac z
ubitymi jajkami. Mase serowa wyla¢ do wytozonej papierem do pieczenia
blaszki takiej jak poprzednie ciasta, wstawi¢ do nagrzanego do 180°C
piekarnika i piec okoto 30 minut.

Mus truskawkowy
Truskawki z wodg gotowac 2-3 minuty, zmiksowa¢, doktadnie wymieszac z
galaretka (w razie potrzeby dostodzic), odtozy¢ do stezenia.

Masa budyniowa

W 1 szklance mleka wymiesza¢ make, proszek budyniowy i zéttka. Druga
szklanke mleka zagotowac, wla¢ mleko z magka i ugotowac budyn, ostudzic.
Masto z cukrem pudrem utrze¢ na puszysta mase dodajgc stopniowo zimny
budyn. Doprawi¢ do smaku sokiem z cytryny.

Polewa
Do odtozonej polewy dodac¢ potamane %3 czekolady i Smietane, podgrza¢ w
kapieli wodnej. Przyprawi¢ do smaku sokiem z cytryny lub spirytusem.

Poncz
Biszkopt makowy i ciasto kakaowe skropi¢ przygotowanym ponczem z wody,
soku z cytryny i cukru waniliowego.

Przektadanie ciasta

Ciasto kakaowe posmarowac potowg masy, wtozy¢ wktadke serowg, wytozyc
pozostatg mase, wyréwnac, wylac tezejgcy mus i przykry¢ biszkoptem
makowym. Po wierzchu pola¢ przygotowang polewgq i posypac startg na tarce
pozostatg czekolada.
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Biszkopt z makiem:

4 jajka

10 dag maki tortowej

5 dag mielonego maku

12 dag cukru

1 tyzeczka proszku do pieczenia
Y tyzeczki aromatu migdatowego

Szczypta soli

Ciasto kakaowe:

25 dag masta taciate

25 dag cukru

1 tyzka cukru z wanilig

3 tyzki ciemnego kakao

4 tyzki wody

25 dag maki tortowej

1,5 tyzeczki proszku do pieczenia

4 jajka

Masa serowa:

60 dag sera twarogowego
1 budyn Smietankowy

5 jajek

Ya szkl oleju

Y% szkl mleka taciate

%3 szkl cukru,

1 tyzka cukru z wanilig

Masa budyniowa:

2 z6ttka

2 szkl. mleka taciate
2 tyzki maki pszennej
1 budyn waniliowy

1 tyzka cukru z wanilig
2 tyzki cukru pudru

20 dag masta taciate

Sok z cytryny

Mus truskawkowy:

80 dag truskawek

3 galaretki truskawkowe
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