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Ciasteczka zmiel lub pokrusz na proszek i wymieszaj z drobno pokrojonymi
orzechami. Masto rozpusc¢ i dodaj do ciasteczek, zamieszaj doktadnie i zagniec
ciasto. Dno tortownicy o Srednicy 18 -20 cm wytdz papierem do pieczenia,
przet6z mase z ciastek i wyréwnaj powierzchnie lekko dociskajgc. Wstaw
forme do lodéwki na 30 minut.

Krok 2

Krem waniliowy: ser mascarpone zmiksuj mikserem, dodaj esencje waniliowg
oraz waniliowy serek homogenizowany. Zmiksuj do potgczenia sktadnikéw.
Zelatyne przet6z do miseczki, zalej zimnym mlekiem i odstaw na 5 minut, aby
napeczniata. Miseczke z zelatyng wstaw do naczynia z gorgcg wodg (uwazaj,
aby woda nie dostata sie do srodka) i energicznie mieszaj do catkowitego
rozpuszczenia zelatyny. Jesli zamiast esencji waniliowej uzyjesz cukru,
wymieszaj go z gorgcg zelatyng (dzieki temu nie bedg wyczuwalne grudki
cukru). Rozpuszczong zelatyne wymieszaj doktadnie z resztg sktadnikdéw.

Krok 3

Krem czekoladowy: ser mascarpone zmiksuj mikserem, dodaj czekoladowy
serek homogenizowany i zmiksuj do potgczenia sktadnikéw. Zelatyne przetéz
do miseczki, zalej zimnym mlekiem i odstaw na 5 minut, aby napeczniata.
Miseczke z zelatyng wstaw do naczynia z gorgcg wodg (uwazaj, aby woda nie
dostata sie do srodka) i energicznie mieszaj do catkowitego rozpuszczenia
zelatyny. Rozpuszczong zelatyne wymieszaj doktadnie z resztg sktadnikdéw.

Krok 4

Wyjmij forme z lodéwki. Na srodek natdz 5 -7 tyzek masy czekoladowej, nanig
natéz 5 -7 tyzek masy waniliowej. Nalezy naktada¢ mase porcjami, na
przemian, dzieki temu warstwy ciasta beda przypominac paski zebry.
Naktadaj, az do wykonhczenia sktadnikédw.Tak przygotowane ciasto wstaw do
lodéwki na okoto 2 godziny, aby catkowicie stezato. Przed podaniem udekoru;j
ulubionymi owocami. Smacznego!

Wskazowki

Wszystkie sktadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowej. Najlepiej wyjgc
je z lodéwki okoto 2 godziny wczesniej, aby sie ogrzaty.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Spod:

200 g kruchych ciastek czekoladowych lub
kakaowych

50 g drobno pokrojonych orzechow
wtoskich

80 g masta Mazurski Smak

Krem waniliowy:

2 opakowania serka homogenizowanego
waniliowego Rolmlecz

250 g sera mascarpone Mlekpol

1 opakowanie (12 g) cukru waniliowego z
ziarnami wanilii lub 1 tyzeczka esencji
waniliowej

2 ptaskie tyzki zelatyny
75 ml mleka UHT taciate 2%

Krem czekoladowy:

2 opakowania serka homogenizowanego
czekoladowego Rolmlecz

250 g sera mascarpone Mlekpol
2 ptaskie tyzki zelatyny
75 ml mleka UHT taciate 2%
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