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Clafoutis z wisniami i serkiem

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1
W rondelku podgrzej na matym ogniu mleko z wisnidwka.

Krok 2

W duzej misce ubij jajka z cukrem. Dodaj cukier z wanilig, a gdy masa bedzie
kremowa dodaj make i sél. Do masy dolej podgrzane mleko z wisnidwka i
wymieszaj.

Krok 3

Foremki wysmaruj doktadnie mastem. Wrzu¢ na ich dno wydrylowane wisnie i
zalej masq. Clafoutis piecz w 170°C gora-dot przez 30 minut, az sie
zarumienia.

Krok 4

Na matej patelni upraz ptatki migdatéw. Gotowe clafoutis podawaj z serkiem
homogenizowanym. Posyp prazonymi migdatami i mielonym kardamonem
przed podaniem. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 5
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

1 tyzka masta taciate

500 g wisni

70 g cukru

2 tyzeczki cukru waniliowego
100 g maki uniwersalnej

3 jajka

1 szczypta soli morskiej

300 ml mleka UHT taciate 3,2%
15 ml wisniéwki

1 serek homogenizowany Rolmlecz
waniliowy

50 g ptatkéw migdatéw

2 tyzeczki mielonego kardamonu
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