-
‘ MLEKPOL

Cytrynowe ciasteczka
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Przygotowanie

Krok 1
Na kartonie odrysowac torebke herbaty i wycigc.

Krok 2

Do przesianej maki dodac cukier puder, starte na tarce zimne masto i smalec,
posiekad, wlac zottka, Smietane, sok z cytryny i wsypac otartg skorke.
Zagnies¢ ciasto, zawina¢ w folie i odtozy¢ do lodowki na pét godziny.

Krok 3

Nastepnie rozwatkowac na grubos¢ 1 mm, przytozy¢ szablon z kartonu,
wykroi¢ ciasteczka. Utozy¢ na wytozonej papierem do pieczenia blaszce, od
gory wbi¢ po kawatku wykataczki i wtozy¢ na 10-12 minut do nagrzanego do
180°C piekarnika, ostudzi¢ na kratce.

Krok 4

Czekolade potamad, rozpusci¢ w kapieli wodnej. Y3 kazdego ciasteczka
zanurzy¢ w polewie, odtozy¢ na wykataczkach do zastygniecia. Nastepnie na
bawetnianej nitce przyczepic etykietki od herbaty.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Skiladniki:

2 szkl. maki pszennegj

15 dag masta Laciate

3 dag smalcu

%3 szkl. cukru pudru

2 tyzeczki otartej skorki z cytryny
2 tyzki soku z cytryny

3 zé6ttka

1 tyzka Smietany taciata 30%

10 dag gorzkiej czekolady
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