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Czarno-biale rogaliki

Autor: kuchenny Swiat

Przygotowanie

Krok 1

Do miski wlewamy ciepte mleko, dodajemy Smietane i cukier, 2 tyzki maki
oraz drozdze, mieszamy az sktadniki sie potgczg. Odstawiamy w ciepte
miejsce do wyrosniecia. Masto rozpuszczamy na patelni. Do wyrosnietego
rozczynu dodajemy zéttko,rozpuszczone masto, cukier waniliowy i reszte
maki. Doktadnie wyrabiamy ciasto. Odstawiamy do wyrosniecia. Ciasto

podzieli¢ na dwie czesci i do jednej dodajemy kakao. Kazdg czes¢ watkujemy.

Na ciemne ciasto, ktadziemy biate ostroznie watkujemy na ksztatt kota.
Wycinamy trojkaty, ktadziemy po tyzeczce dzemu i zwijamy rogaliki od
szerszej strony do wierzchotka. Utozy¢ na blasze wytozonej papierem do
pieczenia. Pieczemy w temperaturze 180 stopni C przez okoto 30 minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,

Osob: 1
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

podwieczorek

30 dag.maki

3 dag drozdzy

10 dag.masta Laciate

1/2 szklanki Smietany 18% taciata
1 zé6ttko

1 tyzka kakao

5 tyzek mleka taciate

1 cukier waniliowy

pot stoiczka dzemu z rokitnika
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