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Deser sernikowy w pucharkach

Danie: Deser,

Autor: Danuta Piecyk Oséb: 4

Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Ser przetozy¢ do miksera, zmiksowac na gtadkg mase.

250 g sera biatego ttustego

1 opak. bitej Smietany ( 60 g)
Krok 2
Kawe wsypac do podtuznej miseczki, zala¢ przegotowang wodg, ostudzic.

150 ml mleka taciate
3 tyzki ajerkoniaku
Krok 3
Do wysokiego naczynia wla¢ mocno schtodzone mieko, wsypac bitgSmietane,
ubi¢ na sztywno. Nastepnie ciggle ubijajgc dodac ser i ajerkoniak.

1,5 tyzeczki kakao

Dodatkowo:

Krok 4

Na dnie pucharkéw wyciskamy szprycg troche kremu, posypujemy kakao.
1 tyzeczka kawy rozpuszczalnej

Krok 5 .

: . . , , _ 100 ml wody przegotowanej
Po jednym biszkopcie moczymy w kawie, ale nie za dtugo, bo mogg sie
rozpas¢ ( mozna potamad biszkopta i dopiero uktada¢ w pucharkach). Tak 150 g biszkoptow podtuznych
postepujemy do wyczerpania sktadnikéw. Na wierzchu powinien by¢ krem Melisa do dekoragcj

posypany kakao. Udekorowac biszkoptami, listkami melisy i owocami. .
Czarna porzeczka do dekoracji
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