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Dzem z arbuza Osb: 6

Autor: najlepszewkuchni.pl Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki:

Krok 1
Z owocow cytrusowych wyciskamy sok. Wlewamy do duzego garnka wraz z
cukrem, wanilia i pokrojong skérkga z jednej cytryny. Catos¢ zalewamy Y4 litra

3 kg arbuza
2 Y2 kg cukru

wody. 2 pomarancze
Krok 2 3 cytryny
Zawartos¢ garnka gotujemy przez okoto 20 minut do uzyskania syropu z 3 laski wanilii
cytruséow. W tym czasie kroimy na mate kawatki arbuza i pozbawiamy go

100 ml rumu
pestek.
Krok 3

Pokrojonego arbuza wrzucamy do garnka i dalej gotujemy, az masa
zgestnieje. Po jej zgestnieniu dodajemy rumu.

Krok 4
Gorgcy dzem przektadamy do stoiczka i szczelnie zamykamy.
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