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Egzotyczne tartaletki

Danie: Podwieczorek,
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Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe
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Przygotowanie skladniki
Krok 1 1 szklanka maki,
Owoce z puszki przelewamy na cedzak i odsagczamy z zalewy. Galaretke _
rozpuszczamy w goracej wodzie i odstawiamy w chtodne miejsce. Do miski 10 dag masta taciate,
przesiewany make z proszkiem i dodajemy pokrojone masto, robimy 2 tyzeczki cukru pudru,

kruszonke. Dodajemy pozostate sktadniki i szybko wyrabiamy ciasto na
tartaletki. Zawijamy w folie spozywczg i wktadamy do lodéwki na okoto 30
minut. W miedzyczasie kroimy owoce na mate kawateczki. Ciasto 1 tyzeczka proszku do pieczenia,
przektadamy na stolnice wysypang maka i watkujemy na cienki placek. 1 tyzka maki do podsypania,
Ciastem wypetniamy foremki tartaletek i wstawiamy do nagrzanego
piekarnika. Pieczemy w temperaturze 200 stopni przez okoto 15 minut.
Upieczone korpusy wyjmujemy z foremek i studzimy. Dno tartaletek 1 puszka papai,
smarujemy dzemem i wktadamy pokrojone owoce, polewamy tezejaca
galaretka.

2 tyzki kwasnej Smietany taciata,

Pozostate sktadniki:

1/2 opakowania galaretki owocowej,

1 szklanka wody,

9 tyzeczek dzemu
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