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Przygotowanie

Krok 1

Zotadki umy¢ i gotowac okoto godziny. Odsgczy¢, ostudzi¢ i pokroi¢ w cienkie
paski. Wrzuci¢ do garnka, w ktérym bedzie sie gotowata zupa i podsmazy¢ na
oliwie. Do zotadkdéw dodac pokrojong w potplasterki cebule oraz 2 zabki
czosnku . Podsmazone skfadniki zala¢ 2 litrami wody. Do gotujgcego sie
wywaru dodac startg na grubych oczkach marchew oraz selera i przyprawic
przyprawami do smaku. Gotowac do uzyskania miekkosci przez zotadki.

Krok 2
Do gotujacej sie zupy wrzuci¢ makaron, jego ilos¢ uzalezniona jest od tego
jaka chcemy uzyskacd gestos¢ zupy. Gotowad wszystko razem 4 -5 minut.

Krok 4

Przygotowac tzw. zasmazke, cebule pokroi¢ w kostke w i smazy¢ az do
zarumienienia na rozgrzanym oleju. Doda¢ make, zmieszac .Powstata
zasmazke wlac¢ do zupy, zagotowac.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Zupy,

Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

skladniki

pot kg zotgdkdw z kurczat
1 marchewka

maty seler

srednia cebula

2 zabki czosnku

4 tyzki oliwy
przyprawy:

sol

pieprz

papryka stodka
gatka muszkatotowa
oraz majeranek
makaron typu fale,
NATKA PIETRUSZKI
Zasmazka:

4 tyzki oleju

jedna cebula

2 tyzki maki pszennej
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