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Kietbase i cebulke pokroi¢ w kostke a nastepnie podsmazy¢ na patelni .
Pieczarki pokroi¢ i takze podsmazy¢. Wszystko razem przetozy¢ do gotujacej
sie wody, wrzucic lis¢ i ziele. Dodac groszek, kukurydze i pokrojone w kostke
ogorki. Gotowac¢ do miekkosci ogérkéw i nastepnie dodac koncentrat
pomidorowy Pudliszki. Zaprawic¢ tyzkg maki i 2-3 tyzki Smietany. Zagotowac i
dodacd przyprawy w ilosci wedtug uznania. Smaczne rozgrzewajgce danie
gotowe.

Przygotowanie

Krok 1
Kietbase i cebulke pokroi¢ w kostke, a nastepnie podsmazy¢ na patelni .

Krok 2
Pieczarki pokroi¢ i takze podsmazyc.

Krok 3

/////

angielskie. Dodac groszek, kukurydze i pokrojone w kostke ogérki. Gotowac
do miekkosci ogérkéw i nastepnie dodac koncentrat pomidorowy Pudliszki.

Krok 4
Zaprawic tyzka maki i 2-3 tyzki Smietany. Zagotowac i dodac przyprawy w
ilosci wedtug uznania.

Krok 5
Smaczne rozgrzewajgce danie gotowe.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Zupy,
Oséb: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

2 litry wody

0,5 kilograma cienkiej kietbasy
Cebula

30 dkg pieczarek

Puszka groszku

P&t puszki kukurydzy

Pét stoiczka koncentratu pomidorowego
2 ogorki kiszone

tyzka maki

2-3 tyzki Smietany 18% tACIATA
Sol

Pieprz

Majeranek

Gatka muszkatotowa

Papryka mielona ostra i stodka
Lis¢ laurowy

Ziele angielskie
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