- -
‘ MLEKPOL

Gnocchi z mozzarella
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Przygotowanie

Krok 1

Ziemniaki obieramy i gotujemy w lekko osolonej wodzie. Nastepnie
odcedzamy je z wody i ttuczemy. Dodajemy masto oraz jajka, mieszamy. Na
koniec dodajemy make i wyrabiamy mase.

Krok 2

Mase przektadamy na stolnice (posypang maka) i dzielimy jg na dwie czesci.
Formutujemy podtuzne watki i dzielimy kazdy na mate kawatki. Z kazdego
kawatka lepimy kluske.

Krok 3

Cebule siekamy. Rozgrzewamy masto na patelni i podsmazamy cebule oraz
przecisniety czosnek. Nastepnie dodajemy pomidory z puszki oraz koncentrat
pomidorowy. Catos¢ gotujemy przez okoto 10 minut.

Krok 4

Zagotowujemy w garnku wode na gnocchi. Gotujemy je partiami po okoto 2-3
minut od momentu wyptyniecia. Nastepnie gotowe gnocchi dodajemy do sosu
pomidorowego. Doprawiamy go pieprzem oraz solg. Dodajemy kulki
mozzarelli i razem gotujemy przez 2-3 minuty. Przed podaniem dekorujemy
listkami bazylii.

Wskazowki

Ziemniakéw nie nalezy miksowac, gdyz stang sie zbyt kleiste.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto

1 kg ziemniakow
35 g masta (kopiasta tyzka)
2 szklanki maki

2 jajka roztrzepane

Dodatki

2 puszki pomidorkéw bez skérki w zalewie
2 tyzeczki przecieru pomidorowego

1 cebula

1 tyzka masta

2 zabki czosnku

mate kulki mozzarelli

listki bazylii do dekoracji
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