
 
 

 
 

Gofry biszkoptowe
Autor: kuchenny świat

Danie:  Śniadanie, Podwieczorek, Deser, Kolacja, 

Osób: 2

Czas: Do 1h

Poziom trudności: Łatwe

 
 

 
 

Przygotowanie
Krok 1
Do miski wbijamy jajka, wsypujemy cukier i miksujemy, aż masa zbieleje i 
podwoi swoją objętość. Wsypujemy pozostałe składniki i miksujemy przez 
chwilę. Rozgrzewamy gofrownicę i smarujemy olejem, pieczemy gofry. Gofry 
studzimy na kratce. Przed podaniem posypujemy cukrem pudrem.

2 jajka,
2 łyżki cukru,
3 łyżki mąki,
1 łyżka oleju,
1/4 łyżeczki proszku do pieczenia,
olej do gofrownicy,
cukier puder do posypania
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