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Jajka zapiekane w boczku

Autor: najlepszewkuchni.pl

Jajko i pieczony bekon to idealne potaczenie. Dodajgc do tego potaczenia
ulubiony sos, przygotujesz swoje pyszne Sniadanie w zaledwie kilka minut.

Przygotowanie

Krok 1

Cebule kroimy w drobnga kostke. Nagrzewamy piekarnik do 180 stopni C.
Foremki do muffinek smarujemy mastem. Z chleba wycinamy kétka o
szerokosci foremek.

Krok 2
Na patelni rozgrzewamy masto i wrzucamy cebule. Dodajemy papryke oraz
so6l. Podsmazamy, aby cebula sie zeszklita.

Krok 3

Na dno foremek kfadziemy kétka z chleba. Po plastrze boczku uktadamy na
wewnetrzne Scianki foremek. Dodajemy po tyzeczce podsmazonej cebuli do
kazdej z foremek. Do kazdej foremki wbijamy po 1 jajku i posypujemy kazde
pieprzem.

Krok 4

Do nagrzanego piekarnika wstawiamy przygotowane foremki i pieczemy
okoto 15 minut. Nalezy zaglgdac co jaki$ czas, aby jajka zbyt mocno sie nie
Sciety. Po wyciggnieciu posypujemy jajka szczypiorkiem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Sniadanie,

Osob: 6
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skiladniki:

- 6 jajek

-1 cebula

- 6 plastrow boczku lub bekonu
-1/3 tyzeczki stodkiej papryki

- Ya tyzeczki soli

- Ya tyzeczki pieprzu

- ulubiony chleb

- ok 1 tyzka masta klarowanego

- szczypiorek
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