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Przygotowanie

Korpusy babeczek

Make wymieszac z proszkiem do pieczenia, doda¢ masto i sieka¢ nozem.Whbic
z6ttka, doda¢ smietanke, aromat oraz cukier i zagnies¢ ciasto. Zawingc je w
folie i wtozy¢ do loddwki. Schtodzone ciasto rozwatkowad, wycigé kétka i
wypetnia¢ nim foremki do babeczek uprzednio posmarowane ttuszczem. Piec
10 minut w temp. 180 st.C

Nadzienie

Pét litra mleka zagotowad, budynie rozmieszac z cukrem i pozostatym
mlekiem, doprowadzi¢ do wrzenia. Zdja¢ z ognia dodac masto i rodzynki,
ponownie wymieszad. Jabtka umy¢, usunaé gniazda nasienne i pokroic i
cienkie plasterki. Dno babeczek posypac mielonymi orzechami laskowymi,
wytozy¢ budyn i uktadac plasterki jabtek. Wstawi¢ babeczki do goracego
piekarnika na nastepne 10 minut, zeby zmiekty jabtka a po wyjeciu skropic je
sosem czekoladowym

Wskazowki

Babeczki mozemy podawac na ciepto i na zimno.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,

Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Eatwe

Korpusy babeczek

15 dag masta taciate,

2 szklanki maki,

1/2 szklanki cukru pudru,
2 z6ttka,

1 tyzka kwasniej Smietany taciata

Nadzienie do babeczek

3/4 Itr mleka taciate,

2 budynie smietankowe,

1 tyzka masta taciate,

2 tyzki cukru,

2 tyzki rodzynek,

5 jabtek,

1/2 szklanki mielonych orzechéw,

polewa czekoladowa wg uznania
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