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Kapusta pekinska z selerem i
marchewka

Autor: Sniezynka

Przygotowanie

Krok 1
Umyte liscie kapusty pekinskiej osuszy¢ i poszatkowac.

Krok 2
Seler wytozy¢ na sito, osgczyc.

Krok 3
Marchewke obrac i zetrze¢ na tarce o Srednich oczkach.

Krok 4
Ogorki pokroi¢ w kostke.

Krok 5

Wszystkie przygotowane sktadniki wtozy¢ do miski, dodad przyprawe curry.
Potaczy¢ z majonezem, doprawi¢ do smaku solg, pieprzem i sokiem z cytryny,
wymieszac.

Wskazowki

Suréwke podawac jako dodatek do dania z miesem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

30 dag kapusty pekinskiej

1 marchewka

1 szkl. selera konserwowego z ananasem
3 ogérki konserwowe

1/2 tyzeczki przyprawy curry

2 tyzki majonezu light

Sal

Pieprz

Sok z cytryny
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