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Knedle z gruszkami

Autor: Niezapominajka

Przygotowanie

Krok 1

Ziemniaki obrac i ugotowac¢ w osolonej wodzie, osgczy¢ z wody i jeszcze
ciepte przecisngc przez praske, ostudzi¢. Do miski wsypac obie maki, potgczyc
z zimnymi ziemniakami. Dodac jajko, zéttko, rozpuszczone masto i szybko
zagnies¢ ciasto.

Krok 2
Tak przygotowane ciasto podzieli¢, utoczy¢ watki i pokroi¢ na kawatki.

Krok 3

Gruszki obra¢, usunac¢ gniazda z nasionami, zetrze¢ na grubej tarce,
wymieszac z cukrem waniliowym i cynamonem. Kazdy kawatek ciasta
rozptaszczyc i wtozy¢ porcje nadzienia.

Krok 4

Zawing¢ farsz i bardzo doktadnie zlepi¢. W garnku zagotowa¢ wode, dodac
soli, wtozy¢ knedle i gotowac 4-5 minut od chwili wyptyniecia na powierzchnie
wody. Podawac okraszone zrumienionym mastem i posypane cukrem.

Wskazowki

Podawac okraszone zrumienionym mastem i posypane cukrem.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek, Obiad,
Osob: 3
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

0,5 kg ziemniakéw

1 jajko

1 zéttko

1 szklanka maki pszennej

2 tyzki maki ziemniaczanej

1 tyzka rozpuszczonego masta Laciate

Sél

Nadzienie:

4 gruszki
1 tyzeczka cukru z wanilig

1 tyzeczka mielonego cynamonu

Dodatkowo:

Masto

Cukier
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