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Knedle z marcepanem i morelami

Autor: Danuta Piecyk

Przygotowanie

Krok 1
Ugotowane ziemniaki zemle¢ w maszynce lub przecisng¢ przez praske.

Krok 2
Morele umy¢, osuszy¢ recznikiem papierowym, wypestkowac.

Krok 3

Do zmielonych ziemniakéw dodac jajko i make, zagnies¢ ciasto, dobrze
wyrobic¢. Z ciasta uformowac wateczek, pokroi¢ go na kawatki. Kazdy kawatek
lekko sptaszczy¢, potozy¢ potowe moreli z kawatkiem marcepanu, dobrze
zlepi¢ i uformowac kule.

Krok 4
Gotowac we wrzgcej i lekko osolonej wodzie okoto 2-3 minut od wyptyniecia.
Wybierac tyzka cedzakowg na talerze.

Krok 5
Przygotowujemy posypke. Na patelni rozpusci¢ masto, dodac pozostate
sktadniki, zrumieni¢. Podawa¢ knedle z posypka migdatowo cynamonowa.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Osob: 3
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Latwe

Ciasto:

500 g ziemniakéw ugotowanych
%4 szkl. maki
1 jajko

Nadzienie:

7 moreli

Marcepan

Posypka :

3 tyzki masta Laciate
3 tyzki migdatéw tartych
1 tyzeczka cynamonu

1 tyzeczka cukru
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