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Konfitura jagodowa z czekolada s 5
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Konfitura jagodowa z dodatkiem czekolady idealnie pasuje do kanapek. Jest

. _ Poziom trudnosci: Latwe
bardzo smaczna i prosta w wykonaniu.

Przygotowanie Skiladniki

Krok 1

1,5 kg jagéd
Jagody umy¢ w goracej wodzie.

0,5 kg cukru zelujgcego

Krok 2 . -
) o o o . ) tabliczka gorzkiej czekolady
Do rondla wsypac potowe jagdd. Rozcigc laske wanilii i wyja€ nasionka, dodac
je do jagdéd. Gotowadé na matym ogniu ciggle mieszajac, az owoce sie laska wanilii
rozgotuja.
Krok 3

Dodac reszte jagdd, wsypac cukier zelujgcy, doprowadzi¢ do wrzenia.
Gotowac 5 minut. Czekolade potamac na kawatki i dodac do konfitury.

Krok 4
Gdy sie rozpusci, gorgca konfiture natozy¢ do stoikéw, zakrecic¢ i zawingé w
recznik. Pozostawi¢ do wystygniecia.
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