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Kotlety mielone z serem i
pieczarkami
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Przygotowanie

Krok 1

Cebule obra¢, drobno posiekad, przesmazyc¢ na ttuszczu. Butke kajzerke
namoczy¢ w mleku, odcisng¢, dodac do miesa z jajkiem i cebulg. Doprawic
mieso solg i pieprzem, doktadnie wyrobic.

Farsz

Pieczarki oczysci¢, optukac, pokroi¢. Cebule obra¢, pokroi¢ w kostke, zeszkli¢
na ttuszczu, nastepnie dodac¢ pieczarki, przesmazy¢, doprawi¢ do smaku solg i
pieprzem. Dodac ser pokrojony i posiekang natke pietruszki, doktadnie
wymieszac.

Krok 3

Z masy miesnej formowac owalne kotlety, na Srodek naktadacd porcje farszu,
dobrze zlepiac. Obtaczac¢ kotlety w tartej butce, smazy¢ na rozgrzanym
ttuszczu po kilka minut z kazdej strony.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Na mielone

mieso mielone wieprzowo-wotowe - 500 g,
cebula - 1 szt,

jajko - 1 szt,

butka czerstwa kajzerka - 1 szt,

sOl i pieprz

Farsz :

pieczarki - 250 g,

cebula - 1 szt,

ser w kawatku - 100 g,

natka pietruszki - 0,5 peczka,
ttuszcz do smazenia,

sOl i pieprz

Panierka

butka tarta

Dodatkowo

tluszcz do smazenia
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