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Krewetki z pomarancza

Autor: najlepszewkuchni.pl

Pyszne, proste krewetki o lekko stodkim i lekko kwasnym posmaku
pomaranczy. Zachwyca kazdego i sprawig, ze bedziesz chciat siegna¢ po
doktadke!

Przygotowanie

Krok 1

Wode mieszamy z miodem, sosem sojowym, imbirem, sokiem z cytryny i
sokiem z pomaranhczy, a nastepnie dodajemy make ziemniaczang i catos¢
zagotowujemy. Studzimy.

Krok 2

Krewetki rozmrazamy w zimnej wodzie przez 15 minut. Nastepnie krewetki
marynujemy w pomaranczowo-cytrynowej marynacie. Odstawiamy na 1
godzine.

Krok 3
Podajemy polane odrobing marynatg, ozdobione plastrami pomaranczy,
limonka i lubionymi ziotami.

Krok 4
Podajemy polane odrobing marynata, ozdobione plastrami pomaranczy,
limonka i lubionymi ziotami.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Kolacja,
Oséb: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Skiladniki

20 krewetek tygrysich

3 cebule

2 zabki czosnku

3 tyzki miodu

3 tyzki sosu sojowego

1,5 pomaranczy + 1 do dekoracji
1,5 cytryny

2 tyzki imbiru

2 tyzki maki ziemniaczanej
Y szklanki wody

Y5 tyzeczki soli

Y2 tyzeczki pieprzu

2 limonki do podania

ulubione ziota do posypania (opcjonalnie)
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