L e

‘ MLEKPOL

Kruche ciasto z brzoskwiniami i
budyniowa pianka
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Przygotowanie

Krok 1

Do miski wsypujemy przesiang make z proszkiem do pieczenia i dodajemy
z6ttka oraz pokrojone masto, Smietane i mieszamy do potaczenia. Ciasto
przektadamy na posypang maka stolnice i zagniatamy.

Krok 2

Formujemy kule i dzielimy na 2 nieréwne czesci. Przektadamy do woreczkéwi
wktadamy do zamrazarki na 30 minut. W miedzyczasie obieramy ze skorki
brzoskwinie i kroimy w kostke. Tortownice smarujemy ttuszczem i
wysypujemy butka tartg. Wiekszg czes¢ ciasta rozwatkowujemy i wylepiamy
tortownice.

Krok 3

Wstawiamy do nagrzanego piekarnika i pieczemy w 180 stopni C przez okoto
15 minut. Wyjmujemy i studzimy. Biatka ubijamy na sztywno piane i
wsypujemy cukier razem, przez chwile ubijamy i dosypujemy budynie w
proszku.

Krok 4

Mieszamy, az skfadniki sie potgczg. Pianke wyktadamy na podopieczny spdd i
uktadamy pokrojone brzoskwinie. Na wierzch scieramy reszte ciasta na tarce

o duzych oczkach i wstawiamy do nagrzanego piekarnika i pieczemy przez 30
minut.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Podwieczorek,
Oso6b: 1
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Latwe

skladniki

Na ciasto:

2 szklanki maki

4 z6ttka

200 gram masta taciate

1 tyzeczka proszku do pieczenia
2 tyzki Smietany taciata 12%
maka do podsypania

Na pianke:

4 biatka

1/2 szklanki cukru

2 budynie waniliowe (na 0,5 1)
Ponadto:

5 brzoskwin

ttuszcz do tortownicy

butka tarta do tortownicy

tortownica o Srednicy 24 cm
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