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Kruche rogaliki z marmolada

Danie: Deser,

Autor: Jowita Kostrzewa 0Oséb: 1

Czas: Do 15 min

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie Skladniki

Przygotowanie ciasta

Wszystko wymieszac tyzkg (masto daje pokrojone) i szybko wyrobic¢ do
jednolitej konsystencji. Schtodzi¢ w lodéwce. Potem rozwatkowac, pokroi¢ w
tréjkaty, naktada¢ marmolade w miare gesta (ja datam teraz powidta 250 ml Smietanki 18% taciata,
sliwkowe z zesztego roku) i zwija¢ rogaliki. Smarowac zéttkiem i na ok 25 min
do piekarnika na 180°C. Po upieczeniu posypac cukrem pudrem.

3,5 szkl maki ,

250 g masta taciate schtodzonego ,

3-4 tyzki cukru brgzowego ,

1 op. cukru waniliowego,
Wskazowki szczypta soli

Z tego samego ciasta mozna wykrawac ciasteczka jak na zdjeciu. Ciasteczka
pieka sie krocej niz rogaliki.
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