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1 - spod ciaS%

Wszystkie sktadniki na kruchy spéd (oprécz wody) wyrobi¢ do momentukiedy
ciasto zacznie formowac kruszonke. Jesli kruszonka bedzie zbyt sucha dola¢
wode i wyrobi¢. Kakaowg kruszonke wysypac do tortownicy o Srednicy 23 cm,
wytozonej wczesniej papierem do pieczenia. Wylepi¢ ciastem spdd i wstepnie
podpiec w temperaturze 180°C przez okoto 20 minut.

Krok 2 - masa serowa

Wszystkie sktadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowej. W misie miksera
umiesci¢ wszystkie sktadniki. Zmiksowac lub wymieszac r6zgg kuchenna,
tylko do potaczenia sie sktadnikdédw. Mase serowg przelac¢ na podpieczony
kakaowy spdd i piec w w temperaturze 180°C przez okoto 60 - 70 minut. Cata
powierzchnia sernika powinna by¢ wypieczona i scieta przy dotyku
patyczkiem. W razie koniecznosci lekko wydtuzy¢ czas pieczenia.

Krok 3 - polewa smietankowa

Smietane, cukier puder i paste waniliowg doktadnie wymiesza¢. Na goracy
sernik wytozy¢ przygotowang polewe Smietankowg. Na polewe Smietankowg
delikatnie wykfadac tyzeczka puree z jezyn w postaci sporych kétek, kropek.
Patyczek do szasztykéw lub cienki koniec tyzeczki umiesci¢ w polewie
Smietankowej i przeciggac do uzyskania wzorkéw. Wystudzi¢. Schtodzi¢ przez
noc w lodéwce.
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Spod ciasta

100 g maki pszennej,

60 g masta taciate, w temperaturze
pokojowej,

60 g cukru pudru,
15 g kakao,
szczypta soli,

1 - 2 tyzki zimnej wody

Masa serowa

750 g twarogu ttustego lub péittustego,
zmielonego przynajmniej dwukrotnie,

200 ml stodzonego mleka
skondensowanego,

150 g Smietany taciata 18%,

470 g brzoskwin z puszki zblendowanych,
3 duze jajka,

3 tyzki skrobi ziemniaczanej,

1 tyzka maki pszennej

Polewa smietankowa

300g Smietany taciata 18%,
3 tyzki cukru pudru,
1 tyzeczka pasty waniliowej,

garsc jezyn zblendowanych
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