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Przygotowanie

Wszystkie sktadniki na mase serowa doktadnie zmiksowacd a
nastepnie wyla¢ do tortownicy wczesniej wylozonej papierem do
pieczenia. Piec przez 1, 5 godziny w 160 stopniach. Po upieczeniu
zostawic sernik w piekarniku na okoto godzine, zeby stopniowo
opadt.

Skfadniki na mus czekoladowy rozpusci¢ w garnku caty czas mieszajac.
Nastepnie wystudzi¢ i umiesci¢ w lodéwce na czas schtodzenia. Zchlodzony
mus zmiksowac chwilke do uzyskania puszystej konsystencji a nastepnie
rozsmarowac na serniku i udekorowa¢ owocami.

Wskazowki

Catos¢ na koniec jeszcze wstawi¢ na chwile do lodéwki w celu zastygniecia.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,

Osob: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Skladniki na mase serc

1 kg sera biatego - zmielony Mlekpol,

1 opakowanie serka mascarpone 250 g
Mlekpol,

4 jajka,

1 budynh sSmietankowy ,

P&t szklanki mleka skondensowanego ,
85 ml Smietanki 30% taciata,

Pét szklanki cukru,

Aromat do ciast wedle uznania

Skladniki na mus
czekoladowy
P6t szklanki Smietanki 30 % taciata,

100 g gorzkiej czekolady,

Owoce do ozdoby wedle uznania
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