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Makaron tagliatelle z
kurczakiem w sosie kurkowym

Autor: Joanna Kryla

Przygotowanie

Krok 1

Piers z kurczaka umy¢ i pokroi¢ w kostke. Cebule obrac¢ i posiekac. Kurki
oczyscic¢ bardzo doktadnie, jezeli trzeba optukac. Na patelni rozpusci¢ masto i
podsmazy¢ na nim cebule, gdy cebula sie zeszkli dodac kurki, podsmazac je 5
min, nastepnie dodac piers z kurczaka, dodac soli i pieprzu i smazy¢ ,az mieso
sie zrumieni. Nastepnie podla¢ 1 szkl. wody, dusi¢ grzyby bez przykrycia az
cata woda odparuje, a grzyby zmiekna. Doda¢ smietanke, doprawi¢ do smaku
i trzymad na ogniu az sos zgestnieje.Po zdjeciu z ognia dodac natke pietruszki
i doktadnie wymieszac¢. Makaron ugotowac al'dente, podawac z gorgcym
sosem. Smacznego!

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Obiad,
Osob: 3
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

300 g kurek,

2 piersi z kurczaka,

200 g smietanki taciata 30%,
400 g makaronu tagiatelle,

1 cebula,

1 tyzka masta,

posiekana natka pietruszki,

sél i pieprz
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