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Makaron z lososiem w sosie
smietankowo - chrzanowym

Autor: najlepszewkuchni.pl

Przygotowanie

Krok 1

Makaron ugotowac w duzej ilosci osolonej wody. Odcedzi¢ i przela¢ zimna
wodg. Odstawi¢. Na patelni rozpusci¢ masto, doda¢ Smietanke, pokrojong
mozzarelle i serek Smietankowy, doktadnie rozprowadzi¢. Do sosu dotozy¢
chrzan, p6t tyzeczki cukru, sél i pieprz.

Krok 2

Sciggnad z ognia. Doda¢ pokrojonego w kostke tososia i makaron, wymieszac.

Naktadad na talerze i udekorowac drobno pokrojong pietruszka.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4

Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

300 g makaronu penne
150 g wedzonego tososia

100 g serka topionego Smietankowego
Mlekpol

60 ml Smietanki taciata 30 %
60 g mozzarelli Mlekpol

Y3 szklanki pietruszki

2 tyzeczki chrzanu

Sél i pieprz

Cukier
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