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Mate co nie co z laciatego
stworka ;)
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Przygotowanie

Krok 1

Kazda galaretke rozpusci¢ w osobnym naczyniu w potowie przewidzianej w
przepisie wody. Przygotowac zelatyne, potaczy¢ z gorgcym mlekiem,
doprowadzi¢ do wrzenia, dodac cukier puder i ostudzi¢ do temp. pokojowe;.
Potgczy¢ mleko ze Smietanka i odstawi¢ w chtodne miejsce. Galaretki pokroic
w duzg kostke. Forme keksowa wysmarowac cienko mastem, utozy¢ kostki
galaretki na przemian kolorami zalewajac zastygajacym miekiem ze
Smietang, schtodzi¢ w lodéwce az catkiem zastygnie.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Srednie

skladniki

2 galaretki owocowe o réznych kolorach
2 tyzki zelatyny

0,5l. Smietanki 36% taciata

0,5 szkl. cukru pudru

1 szklanka mleka taciate

masto taciate do wysmarowania formy
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