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Maly torcik truskawkowo-
czekoladowy

Autor: Izabela

Przygotowanie

Spoéd
Przygotowac forme do tortu sr. 18 cm. Herbatniki pokruszy¢, doda¢ masto -
wymieszac i roztozy¢ na formie.

Nadzienie
Truskawki umy¢, osuszy¢, przekroi¢ na potéwki i utozy¢ wokét formy, oraz
wypetnic srodek tortu.

Wierzch

Zelatyne rozpusci¢ w wodzie i odstawi¢ na 15 minut. 150 ml $mietany wla¢do
garnka, dodac rozpuszczong zelatyne, mieszac i zagotowacd. Czekolade
pokruszy¢ w misce i doda¢ wyzej wymieniong Smietane z zelatyng (tyzka) i
zostawi¢ do wystygniecia. 250 ml Smietany ubi¢ dodac cukier puder i
nastepnie naktadacd tyzkg do masy czekoladowej i wszystko razem
wymieszac. Nastepnie mase wytozy¢ na truskawki. Wierzch posypujemy
startg czekolada. Torcik wstawic¢ do lodéwki na minimum 3 godziny.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Spod

130 g herbatnikow

5 tyzek masta taciate

nadzienie

10 duzych Swiezych truskawek

wierzch

400 ml smietanki kremowki 36% taciata
1 tyzka zelatyny

20 ml wody

140 g gorzkiej czekolady

50 g cukru pudru
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