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Pyszna marmolada z rabarbaru, ktéra sprawdzi sie jako dodatek do ciasta lub

P . . o , Poziom trudnosci: Latwe
kanapek. Jesli lubisz rabarbar, koniecznie wyprobuj ten przepis.

Przygotowanie Skiladniki:

Krok 1
Rabarbar umy¢, usunad resztki lisci oraz nasade todygi i bez obieraniapokroi¢
na mate kawaiki.

- 2 kg rabarbaru
- 1 kg cukru

Krok 2

Rabarbar wrzuci¢ do rondla, podla¢ ¥ szklanki wody i rozgotowac pod
przykryciem. Nastepnie zmiksowac. Gotowac najlepiej przez kilka dni (2-3 dni)
po kilka minut.

Krok 3
Marmolada jest gotowa, gdy bruzda po mieszaniu tyzkg nie zlewa sie.

Krok 4
Gorgca marmolade natozy¢ do stoikdw, zakrecic¢ i zawing¢ w recznik.Zostawic
do wystygniecia.
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