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Autor: Monika Och

Danie: Deser,
Oso6b: 1
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Przygotowanie skladniki:

Krok 1

Make przesia¢ na stolnice, wymieszac z cukrami ,dodac¢ szczypte soli.
Posiekac¢ zimne masto, potgczy¢ z maka, dodac zéttka. Zagniesc¢ ciasto,
zawingc je w folie spozywczg i wtozy¢ do lodowki przynajmniej na godzine. * 50 g cukru pudru,
Schtodzone ciasto rozwatkowac na grubos¢ 50 mm. wycigé¢ mazurki. Utozy¢
na papierze do pieczenia, ponakiuwac widelcem dziurki i upiec w temp. 180
st. Czas pieczenia 15-20 minut. Do dekoracji uzytam mase kajmakowg ,skérke * 2 z6ttka,
pomaranczowa, suszong zurawing, rodzynki, ananasa, morele * szczypta soli

* 350 g maki krupczatki,

* 200 g masta taciate,

* 1 tyzka cukru waniliowego,
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