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Przygotowanie

Krok 1

Midd zagotowac wraz z przyprawg do piernika. Zdja¢ z ognia, doda¢ masto i
miesza¢ do momentu az masto roztopi sie. Cato$¢ ostudzi¢. Smietanke
wymieszac z sodqg i odstawi¢ aby podwoita swojg objetos¢. Biatka ubié na
piane, dodawa¢ matymi porcjami cukier. Nastepnie dodac¢ zéttka i catosc

ponownie zmiksowac. Mase wyla¢ do maki wymieszanej z kakao, wymieszac.

Nastepnie dodac¢ miéd, ponownie wymieszac. Na koniec doda¢ smietanke i
ponownie wymieszac. Ciasto przykry¢ i odstawi¢ na 24 godziny w chtodne
miejsce. Po tym czasie ciasto posypa¢ maka i rozwatkowad na grubosc¢ 3 - 4
mm. Za pomocg foremek wykrawac pierniki. Blache wytozy¢ papierem do

pieczenia i uktadad pierniczki. Piec 7 - 10 minut w temperaturze 180 stopni C.
Na koniec przygotowac polewe. Mleko podgrzac, doda¢ potamang czekolade.

Catos¢ podgrzewac do momentu az czekolada rozpusci sie. Przygotowang
polewg posmarowac pierniki.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Deser,
Oso6b: 4
Czas: Do 30 min

Poziom trudnosci: Eatwe

Ciasto

maka 3 szk,

zOttka 4 szt ,

biatka 2 szt ,

cukier 3/4 szk,

kakao 2 tyzki,

Smietana 18 % taciata 100 ml,
soda oczyszczona 2 tyzeczki,
przyprawa do piernika 2 tyzeczki,
midd 200 g,

masto taciate 125 g

Polewa

mleko taciate 10 tyzek,

czekolada mleczna 100 g
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