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Mini paczki z twarogiem
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Przygotowanie

Krok 1
Make przesiewamy na blat, dodajemy twardg Mlekpol, zéttka, cukry, sode,
ocet i Smietane taciata. Zagniatamy ciasto.

Krok 2
Odrywamy mate kawatki ciasta i posmarowanymi olejem dtonmi formujemy
kuleczki wielkosci orzecha witoskiego

Krok 3

Do duzego garnka lub na wysokg patelnie wlewamy ttuszcz i dodajemy
kieliszek spirytusu (do zimnego oleju). Nastepnie olej rozgrzewamy i partiami
smazymy paczusie - na mocno rumiany kolor. Jezeli olej bedzie zbyt mocna
nagrzany, paczki przypalg nam sie z zewnatrz a nie upieka sie w srodku. W
trakcie smazenia paczusie powinny same sie przewraca¢ na drugg strone

Krok 4
Po wyjeciu z oleju, paczusie uktadamy na reczniku papierowym aby ociekty z
ttuszczu a nastepnie obsypujemy cukrem pudrem

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osob: 4
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Srednie

Skiadniki

0,5 kg sera twarogowego pétttustego
Mlekpol

0,5 kg maki pszennej

100 g cukru - okoto pét szklanki

2 tyzeczki cukru waniliowego

4 z6ttka

1 czubata tyzeczka sody oczyszczonej

1 tyzeczka octu

250ml kwasnej Smietany Mlekpol

olej do smazenia + 1 kieliszek spirytusu

cukier puder do posypania oponek
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