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Miodowo-korzenne motylki

Autor: Niezapominajka

Przygotowanie

Krok 1
Masto z cukrem pudrem, cukrem waniliowym i jajkiem utrze¢ na puszystg
mase.

Krok 2

Smietane wymieszad z sodg oczyszczong. Miéd rozpuscic i ostudzié. Make
przesia¢, potowe wymieszac z kakao i przyprawa do piernikéw, dodac potowe
miodu i Smietany, zagnies¢ ciemne ciasto.

Krok 3
Reszte Smietany i miodu doda¢ do pozostatej maki i zagnies¢ jasne ciasto.

Krok 4
Oba ciasta rozwatkowad, utozy¢ jedno na drugim, zwing¢ w rolade, pokroi¢ w
krazki.

Krok 5
Krazki z ciasta potozy¢ na desce po 2 obok siebie i docisng¢ palcami przez
srodek. Utozy¢ na wytozonej pergaminem blaszce.

Krok 6
Blaszke z ciasteczkami wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do 170°C i upiec na
ztoty kolor.

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Osbb: 9
Czas: Do 1h

Poziom trudnosci: Latwe

Skladniki:

2 szklanki maki pszennej

1 jajko

2 tyzki miodu

10 dag masta Laciate

10 dag cukru pudru

1 tyzka cukru waniliowego

1 tyzeczka sody oczyszczonej

0,5 szklanki Smietany taciata 18%
1 tyzka ciemnego kakao

1 tyzka przyprawy do piernikéw
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