T e -
‘ MLEKPOL

MIZERIA Z OGORKOW Z
CEBULA I NUTA CURRY
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Przygotowanie

Krok 1

1. Ogorki umy¢,obrac i pokroi¢ w plasterki, cebule pokroi¢ w kostke, doda¢ do
0gorkéw.Wszystko umiesci¢ w misce. 2. Z podanych sktadnikédw zagotowac
zalewe, troche przestudzic i zala¢ tg zalewg pokrojone ogérki , zostawic tak na
8 godzin. 3. Po tym czasie wktadac je w stoiczki , zakrecac i pasteryzowac 7-8
minut. Po wyjeciu w wody, dokrecic i odstawic zakretkami ku dotowi az
wystygng.Przechowywac w chtodnym miejscu,smacznego:)

Przepis pochodzi z serwisunajlepszewkuchni.pl

Danie: Satatki,
Osob: 4
Czas: Powyzej 1h

Poziom trudnosci: Srednie

3 kg ogorkéw,

3 drednie biate cebule,

sol do smaku,

Zalewa:,

4 szklanki wody,

1 szklanka cukru,

1 szklanka octu,

1 pfaska tyzka soli,

kilka ziarenek ziela angielskiego,
liscie laurowe,

1\2 tyzeczki curry
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